
Mindeste
ns halt

bar bis

40
67

Glücks-Plätzchen:

200 g
 Mehl, 75

 g Zuck
er, 1 Ei, 150 g Margarine,

 1 Prise Sal
z, 1 Päckchen 

Vanillezucke
r,  

1 gestric
hener T

eelöffe
l Backp

ulver, et
was abger

iebene Zi
tronensch

ale

Alles g
ut zu e

inem Mürbeteig
 verarbe

iten und
 ca. 1 Stunde i

m Kühlschra
nk ruhen la

ssen. 

Den Te
ig 2-3 

mm stark a
usrollen

 und au
sstechen

. Bei 180 °C ca. 15 Min. goldgelb
 backen!

Guten Appetit! 

Schoko-Glückskäfer

Kakao:
 33% mindeste

ns. 

Zutaten
: Zucke

r, VOLLMILCHPULVER, Kakaob
utter, Ka

kaomasse, 

Emulgator
 Lecithi

ne (SO
JA), Bou

rbon-Va
nille-Extrakt. 

Kann S
puren v

on HASELNÜSSEN enthalt
en. 

Trocken
 lagern

 und vo
r Wärme schütz

en.

Nährwertang
aben je

 100g: Energ
ie 2266 kJ/541 kcal, Fet

t 34g,

davon 
gesätti

gte Fet
tsäuren

 21g, Kohle
nhydrate

 49g, davon 
Zucker 48g

Eiweiß 8,7
g, Salz

 0,25g


